Guy) Menus JUIN

BARBOTEU
RESTAURATION

Semaine 26 du 23 au 29 juin 2025

E b, Len!ljlles en sa!f«)de Melon
(poivrons, mais)
Coeur de merlu fagon : =M  Echinede porc 1 ) ~H
Plat principal - bouillabaisse Samossas aux légumes & i aariniae Escalope viennoise Pilons de poulet
Déjeuner Accompagnement — Pétes BIO ~  Péle méle Provengal = Gm!:zj :Tea:;eg;:mes = Ratatouille Pommes dauphine
Fromage/Laitage | (& Chaource AP && ko I 2 Liégeois chocolat BIO
a la coupe A .
Dessert Fruit de saison Cockfaﬂ' ge !h”.s g Fruit de saison BIO E.] Madeleine BIO EB Donut
au sirop léger B

Semaine 27 du 30 juin au 6 juillet 2025
mardi : repas &
théme Tropique mercredi Jeudi vendredi

Entrée = Taboulé Acras de morue et Salade verte Coupelle de pété de volaille

~H T
Plat principal Escalope végétale panée : Rougail de porc Nuggets de poulet Raviolis au boeuf =. Dos de colin en persillade
=
Déjeuner Accompagnement ~ Haricots verts persiliés = Riz BIO madras B = Purée sauce Napolitaine =, Aubergines a la Catalane
Yaourt a la E . Saint Nectaire AOP e :
o gy > oy
Fromage / Laitage e vanille BIO m fﬂ' v 4 Ia coupe . Galettes bretonnes - et Brie BIO m
Dessert Ananas au sirop léger e Fruit de saison BIO Compote de pommes Tarte griliée abricot

« Pour consulter les allergénes, scannez notre QR CODE ».
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